Fordele og funktioner

PlusSteam. Hemmeligheden bag bedre bagning.

PlusSteam giver dig mulighed for at opna et professionelt bageresultat i dit
eget hjem med et tryk pa en knap. Dampen sgrger for, at dejen haever fuldt ud
og sikrer en blgd midte med laekker, sprad skorpe. Prav det ogsa ved
tilberedning af kylling eller fisk.

Hurtig at opvarme, nem at gore ren

Denne keramiske overflade opvarmes ekstra hurtigt og giver fuld varme lige
preecis nar og hvor, det er ngdvendigt. Derudover tgrres kogesektionens
keramiske glasoverflade ren pa et gjeblik!

Pyrolyserenggring. En ren ovn. Nemt.

Pyrolytisk renggringsfunktion, et selvrensende system, hasver ovnens
temperatur og omdanner fedt og madrester til aske. Du kan efterfglgende
renggre indersiden af ovnen ved aftgrring med en fugtig klud.

Fa hjalp til madlavningen. Med LED touch display

Tilbered mad med st@rre praecision. Det intuitive LED touch display ger det
nemt at indstille tid, temperatur og andre funktioner. Det tofarvede display
sikrer, at du altid opnar succes med din madlavning.

Teleskopskinner - let og sikkert.

Teleskopskinner, der kan traekkes fuldt ud, giver bedre adgang til retter i
ovnen. Skinnerne giver mulighed for at traekke pladen helt ud, samtidig med at
den holdes pa plads, sa dine haender forbliver frie til at krydre eller r@re i retten.
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Tilsaet damp. Og lav spred og fugtig magi

Ud over dine standard komfurfunktioner tilfgjer SteamBake damp under
bagningen. Dette holder dejen fugtig indeni, mens den tilfgjer en velsmagende
skorpe. Og ud over brgd, muffins og taerter, vil din stegte kylling og lasagne
ogsa elske damp.

Tilseet damp. Og lav spr@d og fugtig magi.

Ud over dine standard komfurfunktioner tilfgjer SteamBake damp under
bagningen. Dette holder dejen fugtig indeni, mens den tilfgjer en velsmagende
skorpe. Og ud over brgd, muffins og taerter, vil din stegte kylling og lasagne
ogsa elske damp.

Feres hos udvalgte forhandlere.

» SteamBake komfur med PlusSteam

* Fritstdende komfur med el-ovn og kogesektion

» Pop-ud knapper

* Energiregulering af kogezoner

» Madlavningstermometer med autosluk

+ Display med ur/minutur og start-stop automatik

* Barnesikret, kelig ovnlage med lag glas

* Renggringsvenlig ovnlage - kan skilles ad uden brug af vaerktgj
* Aktivt kglesystem

» Medfglgende tilbehsr: 1 bradepande, 2 bageplader, 1 rist

* Hgjre bagzone: 1800W/180mm

* Venstre frontzone: 1000/2200W/140/210mm

* Hgjre frontzone: 700/1700W/120/180mm

* Venstre bagzone: 1200W/145mm

» Ovnprogrammer: Undervarme, Over-/undervarme, Frosne madvarer, Girill,
Fugtig varmluft, Pizza, SteamBake, Agte varmluft, Turbo grill



VOSS

Tekniske data

Farve

Renggaring
Energieffektivitetsklasse
Udvendige mal, HxBxD, mm
Ovnrum netto, ltr.
Bagepladeareal, cm?
Ovnbelysning

Energiforbrug traditionel ovn,
kWh/cyklus

Energiforbrug varmluftsovn,
kWh/cyklus
Elementspaending, V
Tilslutningseffekt, W
El-tilslutning, amp.

Stikprop

Veaegt brutto/netto, kg
Toldkode

Produktnummer

EAN

Hvid
Pyrolytisk selvrens
A+
850-936x596x600
73
1424
Dobbelt ovnlys, bagerst pa sidevaeg

0.98

0.7

230
10400
3x16
Lev. uden stik/prop
65/63
85166010
947 942 517
7332543847587
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